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SPECIFICHE TECNICHE

Classe U.E. : Caramellato Aromatico
Caramellato : SA45SD
Composizione : Sciroppo di Glucosio - Zuccheri Caramellizzati — Caramello E150b

T.M.C. : 24 mesi
Stoccaggio : Temperatura ambiente in confezioni sigillate.

Applicazioni : Budini — Gelati — Dessert — Pasticceria — Industria Dolciaria

Questo prodotto deriva da materie prime non OGM.
Questo prodotto non contiene allergeni secondo la Direttiva 2003/89/CE Allegato Il bis.

Assorbanza a 420nm Sol. 2.0% Cella 10mm : 0,170 - 0,260
Assorbanza a 530nm Sol. 2.0% Cella 10mm : 0,034 - 0,060
Colore Unita E.B.C. . 170 - 300
Densita a 15.5°C Bé : 4150 - 4250
Brix a 20°C . 785 - 80,0
pH Tal Quale : 300 - 3,80
Viscosita a 30°C cps : 2500 - 3.500
Batteri Patogeni : Assenti
Batteri Mesofili . <500/10 ml.
Lieviti . <10/10 ml.
Muffe © <10/10 ml.
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