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SPECIFICHE TECNICHE

Classe U.E. : Caramellato Aromatico
Caramellato : SA/45R
Composizione : Zuccheri Caramellizzati

T.M.C. : 24 mesi
Stoccaggio : Temperatura ambiente in confezioni sigillate.

Applicazioni : Budini — Gelati — Dessert — Pasticceria — Industria Dolciaria

Questo prodotto deriva da materie prime non OGM.
Questo prodotto non contiene allergeni secondo la Direttiva 2003/89/CE Allegato Il bis.

Assorbanza a 420nm Sol. 2.0% Cella 10mm : 0,350 - 0,700
Assorbanza a 530nm Sol. 2.0% Cella 10mm : 0,074 - 0,150
Colore Unita E.B.C. . 350 - 750
Densita a 15.5°C Bé : 40,00 - 41,00
Brix a 20°C . 76,0 - 78,0
pH Tal Quale 250 - 3,80
Viscosita a 30°C cps @ <1.500

Batteri Patogeni : Assenti
Batteri Mesofili . <500/10 ml.
Lieviti . <10/10 ml.
Muffe © <10/10 ml.

Revisione N° 03/07
Data : 22/01/2007 Assicurazione Qualita

28,

Capitale sociale € 259.000,00 int. vers. - n. iscrizione R.E.A. 586440 — C.Fisc. e P. IVA 00695830158 V.A.T. ID. nr. IT 00695830158
SOCIETA' DEL GRUPPO EURO GAMMA SpA (combinato disposto ex art. 2497 sexies e art.2359 c.1 p. 1 codice civile)



